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Flexibler Akkreditierungsbereich:

Dem Prüflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Prüfbereiche, ohne dass es einer vorheri-
gen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf,

[Flex A] die Anwendung der hier aufgeführten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Prüfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabeständen gestattet.

[Flex B]   die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prüfverfahren
  gestattet.

[Flex C]   die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Prüfverfahren gestattet.

Das Prüflaboratorium verfügt über eine aktuelle Liste aller Prüfverfahren im flexiblen Akkreditie-
rungsbereich. Die Liste ist öffentlich verfügbar auf der Webpräsenz des Prüflaboratoriums.

Bei einer Flexibilisierung gemäß Kategorie B und C werden alle Prüfverfahren inklusive ihrer Ausgabe-
stände im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung und ggf. deren Modifikation/Einschränkung
nur in der veröffentlichten Liste der Prüfverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung
dargestellt, gleiches gilt für die Ausgabestände bei einer Flexibilisierung gemäß Kategorie A.
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1 Gesundheitlicher Verbraucherschutz

1.1 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Probenahme Mikrobiologische
Analyten

Schlachttierkör-
per

ASU L 06.00-59
2016-10

-

1.2 Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Probenahme
Probenahmetechniken von Ober-
flächen

Mikrobiologische
Analyten

Umfeldproben,
Einrichtungs-
und Bedarfsge-
genstände im
Lebensmittelbe-
reich

ASU B 80.00-5 A



Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-14537-01-01

Gültig ab: 11.03.2026
Ausstellungsdatum: 11.03.2026 Seite 4 von 7

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Probenahme
Impaktion

Mikrobiologische
Analyten

Umfeldproben,
Einrichtungs-
und Bedarfsge-
genstände im
Lebensmittelbe-
reich

AV L 04.00-2
2015-03

-

Probenahme
Impaktion

Schimmelpilze Umfeldproben,
Einrichtungs-
und Bedarfsge-
genstände im
Lebensmittelbe-
reich

DIN 16000-18
Teil 18

A

2 Gesundheitlicher Verbraucherschutz

2.1 Immunologische Untersuchungen

2.1.1 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Ligandenassays,
Enzymimmunoassay
(ELISA)

Allergene,
Antikörper

Lebensmittel B

2.2 Mikrobiologische Untersuchungen

2.2.1 Futtermittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Kulturelle Untersuchungen
Kulturelle mikrobiologische Unter-
suchungen

Bakterien Futtermittel B
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2.2.2 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Kulturelle Untersuchungen
Kulturelle mikrobiologische Unter-
suchungen

Bakterien Lebensmittel C

2.2.3 Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Kulturelle Untersuchungen
Kulturelle mikrobiologische Unter-
suchungen

Bakterien Einrichtungs-
und Bedarfsge-
genstände im
Lebensmittelbe-
reich

B

Kulturelle Untersuchungen
Kulturelle mikrobiologische Unter-
suchungen

Bakterien Einrichtungs-
und Bedarfsge-
genstände im
Lebensmittelbe-
reich

DIN 10113-1
2023-02

auch für Schwamm-
verfahren

-

2.3 Molekularbiologische Untersuchungen

2.3.1 Futtermittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Amplifikationsverfahren
Real-Time PCR

Bakterien Futtermittel B
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2.3.2 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Amplifikationsverfahren
Real-Time PCR

Allergene,
Bakterien

Lebensmittel B

Amplifikationsverfahren
Real-Time PCR

Tierart Lebensmittel C

Amplifikationsverfahren
Real-Time PCR

GVO Lebensmittel ASU L 00.00-105 A

2.4 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen

2.4.1 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Chromatographie
Gaschromatographie mit konventi-
onellen Detektoren
(FID)

Inhaltstoffe,
Zusatzstoffe

Fette,
Öle

B

Elektrodenmessung pH-Wert Lebensmittel C

Gravimetrie Inhaltstoffe,
Zusatzstoffe

Lebensmittel C
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Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Photometrie
(UV/VIS-Spektroskopie)

Inhaltsstoffe Lebensmittel B

Titrimetrie Inhaltstoffe,
Zusatzstoffe

Lebensmittel C

2.5 Sensorische Untersuchungen

2.5.1 Lebensmittel

Prüfart
Prüftechnik (Detektor)

Analyt /
Messgröße

Matrix / Prüf-
material

Kurztitel
Norm/normatives -
oder Hausverfahren

Modifikation und/o-
der

Einschränkung

[Flex]

Einfach beschreibende Prüfung Geschmack,
Geruch,
Aussehen,
Haptik

Lebensmittel ASU L 00.90-6 A

Verwendete Abkürzungen:

ASU Amtliche Sammlung von Untersuchungsmethoden nach § 64 Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuch

AV-L Hausverfahren der Aventra Gesellschaft für biologische Diagnostik mbH
DIN Deutsches Institut für Normung e. V.
EN Europäische Norm
FID Flammenionisationsdetektor
GVO gentechnisch veränderten Organismen
IEC International Electrotechnical Commission – Internationale Elektrotechnische Kom-

mission
ISO International Organization for Standardization – Internationale Organisation für Nor-

mung
PCR Polymerase-Kettenreaktion
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